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American billionaire buys three Bordeaux
chateaux
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o Thoma Sulivan buys 1O hectares Including Chilteas Caby in ADC
fromac, Chiteau Moys In AOC Castilion Cobe do Bordowex and
Ohltoss de Pare in AOC St-Emslion Crand Cru
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+ Blllonaire Alibaba founder Jack Ma buys first Bordeaux
chiteau
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Chéteau Auguste, un rosé pour I'américain Tom Sullivan

W ISR LB Ce

Chiteau Auguste, situé & Saint-Aubin-de-Branne, a &¢ vendu & Tom Sullivan le 15
décembre 2016. Il est déjd propriétaires des Chiteaux Gaby, Moya et du Parc depuis
Septembre 2016.

Le cabinet Maxwell-Baynes-Vineyards, spécialiste des transactions viticoles dans le
Bordelais et affilié exclusif de Christie's International Real Estate, a géré la vente pour
l'investisseur Américain Tom Sullivan, fondateur de Lumber Liquidators, Cabinets to Go
et Proton/SunHydro, société de carburant d'hydrogéne.

Steven Meijer, le vendeur, avait acquis le domaine viticole en 2005. Il a invest
considérablement dans la rénovation de la résidence, 'agrandissement et les
infrastructures viticoles, et il a maintenu agriculture biologique. Ces 30 hectares sont en
AOC Bordeaux Supérieur. Monsieur Mejjer a déclaré : «Aprds avoir consacré les 12
dernidres anndes de ma vie & ce chiteaw, il est particulidrement réouissant de vodr
quelgu'un avec une tefle passion pour lagriculture biologique, qui apprécie tout ce que
nous avons fat! ef qui ménera ce projed & un niveau supérieur »,

Chitean Auguste produira environ 200 000 bouteilles par an, majoritairement en rosé de
presse de haute qualité & ka couleur claire, de style Provencal,

Monsieur Sullivan & déclaré : <Nous recherchions un vignoble de rosé de qualité en
Provence mais lors dune dégustation & laveugle qud comprenait 4 rosés de Provence, 4
rosds de Bordeaux et 2 autres rosés sans appellation, nous auons constaté que nos 2
premiers chotx étatent des vins de couleur rose claire de Bordeauwx. Nous avons &0é tris
impressionnés par la qualitd du terroir et lagriculture biologiques & Chiteau Auguste
qui, selon nous, prodidront l'un des meilleurs rosés au mondes,



Chiteau Auguste produira environ 200 000 bouteilles par an, majoritairement en rosé de
peresse de havte qualité & la couleur dalre, de style Provesgal

Monsicur Sullvan a dédaré : «Nous recherchions un wignoble de rosé de gualité en
Provence mals lors dune dégustarion 4 Vaveugle gud comprenall 4 rosés de Provence, 4
rosés de Bordeawx ef 2 autres rosés sans appellation, nous arons constald gue nos 2
premiers chotx falent des vins de cosleur rase daire de Bordeauwx. Nows avons 0 trés
impressionnés par lo quolité du terroir of lagriculture diclogiques 4 Chiteau Auguste
qui, selon nous, produtront Mun des medlleurs rosés au mondes,

Il ¥ aura cortainenwent wne compétition entre Je rosé de chiteau Auguste et celui de
chiteau de Sours & 10 koms A l'owest seulement, acheté par Jack Ma pour son rosé réputé.

Lire lartide sur l'achat des Chiteaux Gaby, Moya, et Chitean du Parc sur
batgeBebdo levisderougsiachine com/bardeaux-chatoaux-ameticaing,




Chisteas Galy et Chitesu Moys avec leurs
stocks ont é0é achetés par 'américain Tom
Sullivan, Les vemtes ont &¢ annoncde Ie 25
octobre 2016 par Manwell-Baymes-
Vignobles, spécialiste des transactions
viticoles dans le Bordelais ot affilsé exclussf
de Chrisnie's Internanional Real Estate. Tomn
Sullivan ot également propriftaire de
Chitean du Parc

Lumber Liguadators st use entrepeise de
bois d'aeuvre poar les sols, créée en 1994 par Tom Sallivan. En 2008, il a lancé Cabinets
To Go pour le mobilier de cuisine et de salle de bains. Praton / SunMHpdro est sa société
d'énergie solaire et de carburamt 4 [hydrogéne depuis 2010, avec le ler poste de
ravitaillemen! en dydrogéne sur lNsutoroute de ks cdte Est asnéricaine.

Chiiteau du Pare, Grand cru de Saint-Emilion, a é0¢ vendu en septembre 2016 par
Frangoise et Alain Raysaud. Stué sar la commune de Sxint-Sulpice-de-Faleyrens, ses 5,25
hectares sont en AOC Saint-Emilion

Figure incontourmable de Bordeaux, Alain Raynaud a fondé e Grand Cercle dex Ving de
Bordeaux en 2013 ; U a présidé I'Unfon des Grand's Crus de Sordeaux de 1991 & 2000. 1]
svait acheté be domaine en avill 2011, mais des obligations persoaselles "obligest 4 s'en
séparer. 1l a appliqué sur ses propres muisins les gestes et les méthodes quil a
perfectionnés & travens le moade. Alain Raynaod reste 4 ks direction de Chiteau du Parc
pour consedller les prochains achats de I'investisseur américain Tom Sullivan.



David Curl, Gnascier canadien, avait acheté Chiteaw
Gaby et Chiteau Moya en 2006 et 2008 ; i a agrandit Je
domaine, améioré les infrastroctures ot rénové L
résidence de Chiteau Gaby. 1l a aussi converti les deux
vignobles en agriculture ratsonnée ¢t biologique, et les a
obdé 3 Tom Sallivan aprés les vendanges 2016,

David Curl est propriétaire de Mopa Meaker, peoprieé
sud-africaine de 5 hectares de vignes et 220 hectares de
pommiers dans la région du Cap.

Chiitean Gaby (en photos) a 17,5 hectares de vignes en
AOC Canon Fronsac ; siteé & Fronsac, san panceams sar
la vallde de la Doedogne
est superbe. «Or n'est pas
le domaine le plus connu
du Fromsodais, mois cesr
assurément [un des plus
réguliers, Bton en mvrll
2016 dans Je quotidien Sud-Ouest. Le Chiteau Gaby produil chogue anade un vin
parfaitement équitibrd, & la fois charnu et fin, & la
structure tanmigue remarguaile, Du 2012, on appréciera
la densind diz Jus et la petire note poievde ef fralche en
arridre bouche,»

Chiitean Moya a 8,2 hectares de vignes en AOC Castilion
Cices de Bordeaux. Située 3 Ssinte Colombe, s propeifts a
éé découverte par Damien Landovar fin 2008,
excoptionselle voisine immbédiate de Ssint-Emilices. Un
nouvean chai a &é construit avec 50% de cuves bois et

50% de cuves inox. Deowis le millésime 2009, les vins de
Moya s'exportent partout dans Je monde. lls sont certifiés Bio par Ecocert depuis le

millésime 2018,
Le montant de la transaction des deux domaines se sitverait entre 8 et 12 M€,

Damien Landouar vinific Gaby depuis 1999 ¢t Moys depais 2009. 11 reste disecteur
dexploitation et Sargira son rile en supervisant les 3 vignobles de Tom Sullivan.
«Monsieur Sullivan et mot-méme partageons la mime passion pour le vin alasi que
lagriculture biclogique, dit-il. Il apprécie les aliments biologigues depuis Fdge de ses
véngr ans ef il @ le semtiment gue les consommareurs américains développent un innérdt
croissar pour ces produity, Un nouveau programme d investissement sera meis en aruvre
afin de propaser des vins de plus grande qualité Que nous afmerions prdsenrer dans les
prochaims mois sur le marché américain »,
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LAmeéricain Tom Sullivan veut réformer ses
chateaux a Bordeaux

“ar Jean-Philippe Déjoan
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Tom Sullivan, devenu propriétaire de domaines viticoles dans le Bordelais
depuis fin 2016, refait parler de Jui au moment ol démarrent les dégustations
de vins primeurs. Retour sur une campagne d’acquisitions menées tambour
battant.

Le milliardaire américain Tom Sullivan, qui a fait fortune dans le
SUR LE commerce de parquet bois avec Lumber Liguldators (961 ME
MEME wjn de CA), le groupe coté en Bourse quil a fondé avec un premier

magasin ouvert 3 Boston en 1994, qui fabrique en Virginie
mais distribue aussi des parquets importés aux Etats-Unis &
des prix discount, et le commerce de cuisines et salles de
bains (Cabinet 10 Go), revient sur les quatre opérations de

Des vias, des rachats de chiteaux qu'il a mendes dans le Bordelais entre

restaurants et de geptembre et décembre 2016.

iaile d'olive dans

le giron de.. Tom Sullivan a pris tout daboed le contrdle des chiteaux Gaby
(appeliation Canon-Fronsac), Moya (Castillon-Cotes-de-
Bordeaux) &t Du Parc (Saint-Emilion grand cru), trois opérations

2 bouclées début septeambre, avant de compiéter ses emplieties

G en décembre avec l'acquisition de Chateau Auguste (Bordeaux

Chroneviti est Supérieur). Avec ces quatre rachats, Tom Sullivan est devenu

porté par 100 M€ le properiétaire de 61,5 hectares de vigne, dont 32 hectares au

d'actifs en vin

titre du seul chiiteau Auguste, & Saimt-Aubin-de-Branne, les
autres propriétés affichant des surfaces plus modestes, soit 16
hectares & Chateau Gaby, situé & Fronsac, B hectares powr
Chéateau Moya, & Sainte-Colombe, et 5,5 hectares pow Chateau




m Chateau Moya, & Sainte-Colombe, et 5,5 hectares pour Chéteau
4150 vins :un du Parc, & Saint-Sulpice-de-Faleyrens.

Des rosés & Bordeaux mieux qu'en Provence...

Selon Decanter.com Tom Sullivan aurait acquis les trols
premiéres propriétés moyennant une enveloppe comprise entre
8 e1 12 M€, Ses conselllers en communication de la société
Bee Bordeaux soulignent que Tom Sullivan a des projets pour
$0s vins. || serait ainsi en train de préparer des changements
dans le packaging et les circults de distribution, tout en
confirmant la fonction dhébergement de luxe du chiteau XVille
du domaine Gaby. Tom Sullivan ne semble pas pour autant
focalisé sur la recherche quasi exciusive dimmobilier de
prestige, ce qui a 6té le cas de la plupart des premiers
acheteurs venus de Hongkong oy de Chine continentale. Si fon
en crolt e site francophone Hebdo, levinlerougelachine.com
Tom Sullivan n'a acheté le chiteau Auguste 3 Steven Meljer,
son propriétaire néerlandals, qua lssue dune dégustation &
Faveugle complétement emblématique.

‘Wous recherchions un vignoble de qualité en Provence
mais lors d'une dégustation 8 laveugile, Qui comprenait 4
roséds de Provence, 4 roséds de Bordeaux et 2 autres
rosds sans appellation, nous avons constaté que nos 2
premiers cholx étalent des vins de cowleur rose clavr de
Bordeaux. Nous avons é1é trés impressionnés par la
qualité du terroir et lagriculture biologique 8 Chitesu
Auvguste qui selon nous, produiront I'un des melleurs
rosés au monde” a ditTom Suflivan, relate

Hebdo levinlerougelachine.com.

Chiteau Gaby et Chiteau Moya appartenaient de leur coté au
gestionnaire d'actifs David D. Curl, canadien et dirigeant de
Charlemagne Capital Limnted, tandis que Tom Sullivan a
racheté le Chiteau du Parc & Feenologue Alain Raynaud,
proche de Robert Parker. La saison des primeurs est de retour
dans le Bordelais et Tom Sullivan semble avoir bien choisi le
moment pour rappeler qu avait désormais un pied bien plamé
dans le vignoble situé sur la rive droite de la Garonne, @
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Bordeaux : un homme d'affaires américain acquiert 4 propriétés

Chateau Gaby, Fronsac.Tom Sullivan, homme d'affaires américain ayant fait fortune dans le commerce
de détail de parquets en bois dur aux Etats-Unis avec sa société, Lumber Liquidators, vient d'acquérir
pas moins de quatre propriétés sur la rive droite.

La premiére des propriétés est le Chateau Gaby, en plein coeur du fronsadais. Avec une batisse du 18éme et
un point de vue synoptique sur la vallée de la Dordogne, Tom Sullivan souhaite proposer, dans un futur proche,
des services d'hébergement pour une clientéle privilégiée. En conversion vers une viticulture biologique, le
vignoble est composé de 80% de merlot, 10% de cabernet franc et 10% de cabernet-sauvignon.

Le Chateau du Parc situé sur la commune de Saint-Sulpice-de-Faleyrens, en appellation Saint-Emilion Grand
Cru, est une propriété, de 5,5 hectares, vendue par Alain Raynaud, le célébre consultant et président du Grand
Cercle des Vins de Bordeaux. Ce dernier assurera une mission de consultant pour cette propriété uniquement.

Le Chateau Auguste est un domaine viticole de 32 hectares situé a Saint-Aubin-de-Branne. L'ambition est
de produire uniqguement des vins rosés sous la marque « Dancing Mermaids », en partie commercialisée par
la société d'importation de Tom Sullivan et avec l'aide technique d'Hubert de Boiard. Une conversion vers
I'agriculture biologique est en cours.

Enfin, Chateau Moya, situé a Sainte-Colombe en AOC Castillon-Cbtes de Bordeaux est un vignoble certifié
en culture biologique depuis 2013. Il s'étend sur 8 hectares de coteaux argilo-calcaires avec un encépagement
de 93% de merlot et de 7% de cabernet-sauvignon.

;]) VIN10 290847729
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TOM SULLIVAN

4 nouvelles propriétés sur [a rive droite a Bordeaux
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Chéteau Gaby, Canon-Fronsac, Chéateau du Parc Saint-Emilion Grand Cru, Chateau Moya Bordeaux,

Chéateau Auguste Bordeaux

Tom Sullivan, aménicain et passionné de
vin de Bordeaux, annonce le rachat de
quatre propriétés situées sur la rive droile de
Bordeaux. Ce rachat annonce des objeciifs
ambitieux tant au niveau de la production que
des propriétés,

CHATEAU GABY CANON-FRONSAC

Le Chaleay Gaby se silue au coeur de
I'appellation Canon-Fronsac, Perché sur les
coteaux argilo-calcaires de l'appellation, il
domine la vallée de la Dordogne, ce qui lui
offre I'un des plus beaux panoramas de la
rive droite de Bordeaux. La batisse date du
1B8éme siécle et ses premieres vignes ont
été plantées en 1660. Le vignodle est en
conversion bio. Dans le vignoble et au chai,
sont utilises uniquement des produits naturels
etbio. Les plus belles parcelles sont labourées
par un cheval, chacune ayant besoin d'un peu
plus dattention. L'encépagement est Merlot
80%, Cabernet Sauvignon 10% & Cabemet
Franc 10%. La propriété peut désormais étre
louée cu privatisée dans le cadre de séjours
pour une cientéle priviiégiée,

CHATEAU MOYA

situé a Sainte Colombe en AOC cites de
Bordeaux, le vignoble est certifié Bio depuis
2013. Ce domaine de 8 hectares s'élend sur
des coteaux argilo-calcaires et bénéficie d'un
encépagement a 93% de Merlot et 7% de
cabemnet sauvignon.

Tous droits réservés a I'éditeur

CHATEAU DU PARC

La propriété compte 55 hectares sur la
commune de Saint Sulpice de Faleyrens
en AOC Saint-Emilion Grand Cru. Alain
Reynaud ancien propriétaire reste consultant
de la propriété. 80% Merlot 20% cabemet
Franc .

CHATEAU AUGUSTE

Se domaine vilicole de 32 hectares est
situé & Saint Aubin de Branne. La propriélé
@ oéja entame des travaux de rénovation,
d'agrandissement  des  infrastructures
agncoles dans une démarche de culture
oologique. L'ambition de Tom Sullivan
assisté de Hubert de Bolard Consultant
est de produire lensemble de la production
en Bordeaux Rosé d'excellence «Dancing
mermaids» avec l'expertise de Hubert de
Boiiard Consulting.

Tom Sullivan est le fondateur et le président
duv consel d'administration de Lumber
Liquidators, le plus grand détaifant spécialisé
dans le parquet en bois dur aux Etats-Unis.
Lumber Liquidators dispose d'un des plus
grands choix de parquels en bois dur, et
propose de nombreuses marques pour
la construction dhabitations et de Jocaux
commerciaux, notammen! les parquets
préfinis en bois dur Beflawood assovtis d'une

garantie de 50 ans.
Tom Sullivan a été conseilé par Maxwell
Storrie Baynes. .

J VIN10 1760680500502
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VIN L'AMERICAIN QUI ELECTRISE FRONSAC

Lhomme daffaires bostonien Tom
Sullivan vient dacquénr quatre domaines
sur la nve droite. Il explique son projet
bordelais au Figaro Magazine.

ai acheté chateau Gaby parce que cétait la seule
propriété dont jarrivais a prononcer le nom »,
raconte. non sans humour, Tom Sullivan. Tout en
haut du coteau, l'ancien relais de poste domine
les vignes. Plus bas, le village de Fronsac et la
paisible Dordogne. Est-ce ce paysage enchanteur qui a
séduit le natif de Boston aux origines irlandaises ? « Jai
découvert le vin tardivement, mais ce monde me pas-
sionne. En revanche, les terroirs américains ne m'intéres-
sent pas. Les crus y sont souvent trés tanniques et ils se
ressemblent d'une année sur autre. Jai voulu investir
dans un domaine a Bordeaux. Jai cherché dans le Médoc,
mais cétait beaucoup trop cher. On ma alors présenté le
dossier de chateau Gaby, en appellation Canon-Fronsac,
et chateau Moya, en Castillon Cites de Bordeaux. Jai
apprécié les cuvees ef |y ai décelé un fort potentiel dévo-
lution. » l soffre d'abord Gaby (13.5 millions d'euros) et
Moya (1.5 million). Dans la foulée, en septembre dernier,

Tous droits réservés a I'éditeur

avec 2,5 millions de plus, il devient propriétaire de chateau
du Parc (5,5 hectares en AOC Saint-Emilion Grand cru) et
pour la méme somme, emporte le chateau Auguste et ses
32 hectares, & Saint-Aubin-de-Branne. Efficace.

A 57 ans, Tom Sullivan, qui a fait fortune dans lindustrie du
parguet et partage son temps entre la Floride et le
Massachusetts, s'investit sérieusement dans le secteur
viticole. Notons au passage qu'il est considéré aux Etats-
Unis comme un homme d'affaires fort avisé.

Si Gaby. Moya et le chateau du Parc vont maintenir une pro-
duction de rouge, Sullivan veut lancer un roseé « dans le style
provencal » a chateau Auguste. “Je vais appeler mon rosé
“Dancing Mermaids™ (les sirénes qui dansent, ndlr), jaime
bien limage. En ce qui concerne la viticulture et Ia vinifica-
tion du rosé. Hubert de Bouard. proprigtaire dAngelus a
Saint-Emion. va nous conseiller. » Le directeur technique
Damien Landouar est prét a relever le défi. Sullivan compte
vendre une bonne partie de sa production - autour de
400 000 bouteilles au total - aux Etats-Unis, en créant sa
propre société de négoce. Chateau Gaby affiche déja des
tarifs a la hausse, qui oscillent entre 15 et 180 euros selon
les cuveées... Des prix €levés pour ce vignoble. LAméricain
adorerait faire fortune une deuxieme fois. STEPHANE REYNAUD

Page 1/1
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L'Américain qui électrise Fronsac
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L'homme d'affaires bostonien Tom Sullivan vient d'acquérir quatre domaines sur la rive droite. Il explique son
projet bordelais au Figaro.

"J'ai acheté chateau Gaby parce que c'était la seule propriété dont j'arrivais a prononcer le nom", raconte,
non sans humour, Tom Sullivan. Tout en haut du coteau, I'ancien relais de poste domine les vignes. Plus bas,
le village de Fronsac et la paisible Dordogne.

Est-ce ce paysage enchanteur qui a séduit le natif de Boston aux origines irlandaises ? "J'ai découvert le vin
tardivement, mais ce monde me passionne. En revanche, les terroirs américains ne m'intéressent pas. Les
crus y sont souvent trés tanniques et ils se ressemblent d'une année sur l'autre. J'ai voulu investir dans un
domaine a Bordeaux. J'ai cherché dans le Médoc, mais c'était beaucoup trop cher. On m'a alors présenté le
dossier de chateau Gaby, en appellation Canon-Fronsac, et chateau Moya, en Castillon Cbtes de Bordeaux.
J'ai apprécié les cuvées et j'y ai décelé un fort potentiel d'évolution.”

Il s'offre d'abord Gaby (13,5 millions d'euros) et Moya (1,5 million). Dans la foulée, en septembre dernier, avec
2,5 millions de plus, il devient propriétaire de chateau du Parc (5,5 hectares en AOC Saint-Emilion Grand cru)
et pour la méme somme, emporte le chateau Auguste et ses 32 hectares, a Saint-Aubin-de-Branne. Efficace.

A 57 ans, Tom Sullivan, qui a fait fortune dans l'industrie du parquet et partage son temps entre la Floride et le

Massachusetts, s'investit sérieusement dans le secteur viticole. Notons au passage qu'il est considéré aux
Etats-Unis comme un homme d'affaires fort avisé.

Tous droits réservés a I'editeur ¢J? VIN10 292126088
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Si Gaby, Moya et le chateau du Parc vont maintenir une production de rouge, Sullivan veut lancer un rosé
"dans le style provencgal” a chateau Auguste. "Je vais appeler mon rosé "Dancing Mermaids" (les sirénes
qui dansent), j'aime bien I'image. En ce qui concerne la viticulture et la vinification du rosé, Hubert de Bouard,
propriétaire d'’Angélus a Saint-Emilion, va nous conseiller." Le directeur technique Damien Landouar est prét
a relever le défi. Sullivan compte vendre une bonne partie de sa production - autour de 400.000 bouteilles
au total - aux Etats-Unis, en créant sa propre société de négoce. Chateau Gaby affiche déja des tarifs a la

hausse, qui oscillent entre 15 et 180 euros selon les cuvées... Des prix élevés pour ce vignoble. L'Américain
adorerait faire fortune une deuxiéme fois.

Tous droits réservés a I'éditeur ¢J? VIN10 292126088
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CHRISTIE’S

INTERNATIONAL REAL ESTATE

Depuis bientot 10 ans Maxwell-Baynes Vineyards
est spécialiste de la vente de vignobles dans la région de Bordeaux.
En 2016 plus de 10 transactions ont été réalisées.

Prieuré la Caussade
Chéteau Gaby - AOC Canon Fronsac Cotes de Bordeaux Chiteau Auguste - Bordeaux Supérieur

Domaine de Bellair - Bordeaux

Maxwell-Baynes Vineyards a l'expérience et le réseau pour guider et conseiller les acheteurs et les vendeurs en toute
confidentialité tout au long du processus de négociation et d’achat. Notre équipe de professionnels expérimentés
en transactions viticoles est complétée par des experts locaux qui mettent ensemble leur savoir-faire au service
de la réussite des transactions. Nous proposons un éventail complet de propriétés allant du vignoble acheté
« pour le plaisir » & la propriété viticole répondant a des enjeux commerciaux internationaux. Nos clients sont des
investisseurs Frangaisetétrangers quireconnaissent le sérieuxet le professionnalisme de Maxwell Baynes Vineyards.

MAXWELL BAYNES

Le Presbytére - Lieu-Dit Gabiran - 33 350 MERIGNAS
05 57 84 08 82 - info@maxwellbaynes.com - www.maxwellbaynes.com

Tous droits réservés a I'éditeur ’ VIN10 1917031500524
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— Fronsac

Discover a wine region that is
Bordeaux’s best-kept secret.

By Deborah Grossman

1 I

or the recently opened Alto Forno in Peabody, Massachusetts, Nick Grimshaw wrote the wine list
from scratch. Though he features high-end Left Bank Bordeaux at sister restaurant Pellana Prime
Steakhouse, he sought more approachable and affordable wines for Alto Forno’s modern Italian cuisine.

“Wines from classified regions Pomerol and Saint-Emilion are available, but you get much better
value from nearby Fronsac, also on the Right Bank,” says Grimshaw, beverage director at both restaurants.
“The Fronsac appellation is not on people’s radar, but drinking La Sacristie from Chateau La Vieille Cure
by the glass for under $15 or less than $50 a bottle is a lead-in to appreciate Bordeaux wines.”

Michael Buckelew, head sommelier at The Broadmoor in Colorado Springs, Colorado,
characterizes Fronsac as “a great hunting ground” for Bordeaux.

Winemaker Dany Rolland and husband Michel own wineries in France and Argentina. Michel
Rolland is the “flying winemaker” who consults around the world. Dany Rolland’s focus and
home is Chateau Fontenil, located in the village of Saillans in Fronsac. There, she oversees wine
production while also managing the family’s wine laboratory in Pomerol.

“I'like being in the middle of the winegrowing process,” she says. “In Saillans, a high elevation
in the Right Bank, the landscape is beautiful and conducive to growing excellent grapes. But what
is most important is not just the price of the wine, but the pleasure it can give.”

Often called “the secret garden of Bordeaux,” Fronsac offers chefs and sommeliers unique
Bordeaux options. The ability to ripen grapes easier in the Fronsac and neighboring Canon-Fronsac
terroir yields generally smooth tannins and an intriguing diversity among the 150 wineries. Another
name for Fronsac is “Tuscany of the Gironde,” the river that flows from the Bordeaux area. The
analogy highlights the scenic terroir of the region—rolling hills and limestone-topped cliffs along
with cypress and olive trees—and the beauty of the chateaux that dot the landscape.

Advantage Fronsac

The special terroir on the hilltops is a mix of limestone and clay called molasse de Fronsac. Dany
Rolland likens the Fronsac soils to those in Burgundy for the variety of terroirs from the top slopes to
the valleys. This diversity enhances blending options after fermentation by vineyard block.

Another Fronsac advantage is the winemaker’s option to blend wines with a predominance of
merlot grapes. “Merlot is fine and our main grape, but it needs a friend,” says Damien Landouar,
general manager/winemaker at Chateau Gaby in the village of Fronsac. “We blend in cabernet franc for
structure, finesse and floral aromas, while ripe cabernet sauvignon brings structure and velvety flavors.
Though we don’t grow malbec, other winemakers add it for freshness and fruitiness. These factors help
make Fronsac wines generally fruitier with more character than those of Pomerol and Saint-Emilion.”

Most Fronsac properties continue to be owned by multigenerational families. Vintner Brigitte
Rullier-Loussert of Chateau Dalem lives in the chateau house by the vineyards and winery.
Vineyards were recorded on-site in 1610, and her father launched the winery in 1955. As sole owner

OPPOSITE, CLOCKWISE FROM TOP: 1) At Chateau Dalem, the vineyard gazebo overlooks Pomerol and Libourne. 2) Hanger
steak and La Sacristie from Chateau La Vieille Cure are served at Alto Forno, Peabody, Massachusetts. 3) Chateau Dalem merlot
grapes in veraison (turning color, starting to ripen). 4) The Chateau Gaby sign, with the Dordogne River at far left.
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Gaining Traction

Beyond attention to quality, Fronsac
chateaux are taking several approaches
to spread the word on their wines.
Vintners and representatives from
wineries such as Chateau de la
Dauphine, Chateau Moulin Haut-
Laroque and Chateau Gaby are traveling
the world to meet with sommeliers,
importers, distributors and media to
share their stories.

Wine tourism to the area is on the

rise, too. La Maison de Fronsac in the
namesake village offers tastings of
rotating wines from the region and a
central marketplace for wine purchases.
La Maison recently launched a
summertime L'Apero Fronsac, or apéritif
time, in the tasting room, with food
trucks and music in the parking lot.

Chateau Dalem plans a state-of-the-

art winery with a new tasting room

built on top of the underground cellar,
while Chateau de la Dauphine has

an extensive visitors program, from a
simple tasting in the shop to touring the
cellar and interior of the chateau.

OPPOSITE, LEFT TO RIGHT:

1) Chateau de la Dauphine. 2) A picnic
lunch at Chateau La Vieille Cure. A
merlot vineyard is in the background.
3) Chateau Dalem’s barrel-aging room.

since 2002, Rullier-Loussert is involved in all stages of wine production. “It’s difficult to speak
about your wine unless you are completely involved,” she says.

A royal history

Given the expertise and dedication of the vintners, the terroir and classic merlot, why is
Fronsac in the shadows of other Right Bank appellations? Louis Polcari, general manager at
Masciarelli Wine Company, a Weymouth, Massachusetts, importer/distributor, says that similar to
the international view of California cabernet sauvignon as linked to Napa, the merlot of Bordeaux
is perceived as Pomerol and Saint-Emilion.

But in previous centuries, Fronsac was viewed more positively than its neighbors. The Romans
planted grapes at this strategic junction of the Dordogne and Isle rivers. Charlemagne was so
impressed by the high plateau of Fronsac that he built a fortress to fend off river pirates. Later, the
British reigned for 300 hundred years, and Henry IV elevated Fronsac to a duchy.

Cardinal Richelieu, also Duke of Fronsac, purchased land in Fronsac in 1623 and built an Italian
villa famous for its parties. Louis XV may have influenced Maria Josepha of Saxony, dauphine, and
mother of Louis X VI, to visit the grand Chateau de la Dauphine, one of the largest Fronsac estates.

In the 18th and early 19th centuries, Fronsac was better known than Pomerol and sold for higher
prices than Saint-Emilion. But the phylloxera scourge of the late 19th century ravaged Fronsac. As
vines were replanted, the trade advantage of Pomerol, closer to Libourne, the commercial center where
the two rivers converged, and the growing fame of Saint-Emilion depressed prices for a century.

Fronsac blooms again

Since the 1980s, Fronsac has gradually regained recognition. In 2010, wineries at En Primeur,
the annual wine Bordeaux presale in April, raised their prices, giving appellations such as Fronsac
an edge in the marketplace. Another factor in Fronsac’s favor is climate. While chateaux at lower
elevations in Bordeaux were severely hit by frost in spring 2017, the impact on higher Fronsac was
less severe, also mitigated by the warming impact of the river valleys and wind.

Jean-Luc Thunevin of Chateau Valandraud in Saint-Emilion oversees winemaking at Chateau
La Vieille Cure. “Fronsac and Canon Fronsac have often been compared to a ‘sleeping beauty,’
because these appellations received three gifts: excellent terroir, climate, and men and women who
are devoted to do their best,” he says. “But Fronsac is still deep in sleep and waiting for Prince
Charming to find her and wake her up."

Vintners from a dozen of the larger Fronsac wineries joined forces in the late 1980s to
awaken interest through Expression de Fronsac, a marketing group. A new generation of vintners/
winemakers are ramping-up activity to highlight the quality of diverse “expressions of Fronsac.”

Patrick Léon, a winemaker globally renowned for his work for Chateau Mouton Rothschild in the
Médoc and Opus One in Napa, California, saw the potential of the molasse de Fronsac on the highest
vineyard in Fronsac and purchased Chateau Les Trois Croix in 1995. His son Bertrand, vintner at Les
Trois Croix and winemaker of a popular Provence rosé, is active in Expression de Fronsac.

In Saillans, Rullier-Loussert continues to participate, as did her father, founding member
Michael Rullier. Thomas Hervé now represents his family at Chateau Moulin Haut-Laroque,
which was renewed in 1977 by his father Jean-Noél Hervé. Thomas Hervé is the 17th generation in
the lieu dit (named vineyard area) of Moulin Haut-Laroque since 1607. Caroline Noé&l-Barroux has
assumed leadership from her mother Nicole Noél at Chateau Barrabaque in the village of Fronsac.

“We aim to show the top wines of Fronsac,” says Thierry Gaudrie, seventh-generation
winemaker at Chateau Villars in Saillans. “Unlike other Bordeaux associations, we work together.
Our tastings during En Primeur week are very successful.”

Dan Snook, an influencer in the French wine market, is managing director of Joanne Bordeaux-
USA, the U.S. subsidiary of Maison Joanne, the leading negociant/importer of classified growth
Bordeaux wines. Maison Joanne also represents several Fronsac producers. “There is a lag between
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the perception that it is just another Bordeaux appellation and
the quality now made there,” Snook says. “In the last 10 years,
vineyard management, winery technology and outside investment
are making wines that are riper, fruitier, more approachable, and
yet can offer that magical limestone freshness and power.”

In the U.S.

Chefs and sommeliers are taking note of Fronsac. Grimshaw
has listed Chateau La Vieille Cure at Pellana Prime, but recently
discovered the winery’s second label, La Sacristie. At Alto Forno,
he recommends La Sacristie for hanger steak with cipollini onions,
walnuts, green olives and Gorgonzola.

At Hunt & Fish Club in New York, beverage director Matt
Duré describes Chateau Gaby as “a great bang for your buck”
amidst other Bordeaux offerings. “The ripe fruit character of
merlot with balanced acidity is a great complement to the grilled
steak or—my personal favorite—the veal rib chop.”

In Austin, Texas, at Vince Young Steakhouse, general manager
Chris Tosch serves prime tomahawk rib-eye with 2002 Chateau
Moulin Haut-Laroque. “Our steaks are simply grilled with kosher
salt and pepper and finished with compound herb butter,” he says.
“The rich marbling of the prime rib-eye provides an excellent match
for the earthiness and tannin structure of the Fronsac wine.”

Given the older vintage, Tosch finds Moulin Haut-Laroque an
excellent opportunity to show guests what aged Bordeaux is all
about. The generous structure of Fronsac wines are ageable. At
a recent dinner at the home of Rullier-Loussert, a 1964 Chateau
Dalem was still surprisingly fresh and lively, and paired well with
the cheese course and dessert.

The future

With an energetic generation to market the area, Fronsac has
many opportunities to go forward.

On the West Coast, sommelier Randy Cross lists only one
Bordeaux red from the Left Bank to pair with the Cal-Mediterranean
cuisine at Esin Restaurant & Bar in Danville, California. But he
knows the quality of Fronsac wines, and wants to sample more.

At The Broadmoor’s Penrose Room, Buckelew’s colleague
Sophie Oppelt is on the lookout for a standout producer for a by-
the-glass placement because of the price point and value.

In Austin, Duré frequently introduces guests to the appellation.
“For those who want a great expression of Bordeaux without spending
hundreds of dollars, Fronsac wines are an excellent choice,” he says.
“These wines will, hopefully, keep popping up on more wine lists as
the quality continues to improve and more are imported.” m

DEBORAH GROSSMAN IS A SAN FRANCISCO BAY AREA JOURNALIST WHO WRITES ABOUT
PEOPLE, PLACES AND PRODUCTS THAT IMPACT THE FOOD-AND-WINE WORLD.

Top Wineries

Several of the Expression de Fronsac group are considered leading
wineries of the appellation in terms of quality and broad distribution in
the U.S.

Chateau Moulin Haut-Laroque

The winery, located on a windy hilltop, has been upgraded with state-
of-the-art equipment. Under the proprietorship of Thomas Hervé,
sustainable vine care, with the latest tilling equipment and no chemical
intervention, is a top priority. In the cellar, large, wide vats enable

full extraction of flavor and color, and an expansion to barrel aging is
planned. Chateau Hervé Laroque is the family’s second label.

Chateau de la Dauphine

At the winery, one of the region’s largest, fully organic, biodynamic
certification is in progress. Custom “teas” made from organic ingredients
such as yarrow and chamomile are blended as natural supplements

for the soil. The cellar is designed to gently handle the grapes, and
vinification is done in small lots. Experiments with barrel types and
fermentation methods are in place. What is a classic Bordeaux as
expressed by Fronsac? Deputy CEO Stéphanie Barousse says, “Like our
2010 vintage, the ideal is a balance of alcohol, acidity and fruit, with a
bright, warm finish.”

Chateau La Vieille Cure

Frédéric Labatut, cellar master, works with consulting winemaker
Jean-Phillipe Fort on experiments with new barrel styles. Labatut

also emphasizes the impact of the Tribaie grape-sorting machine,
recommended by consulting winemaker Jean-Luc Thunevin and the only
one used in Fronsac, which ensures that grapes for Chateau La Vieille
Cure possess a consistent level of sugar.

Chateau Dalem

The vineyard sits on a limestone plateau overlooking Pomerol, Libourne
and Saint-Emilion. Brigitte Rullier-Loissert, owner, says, “Everyone in
Bordeaux knows that Fronsac has excellent terroir. Now, every year, we
travel to the U.S., Asia and Europe to let people experience our fine
wines.” Chateau Dalem is certified through the international standard
ISO14001. “We respect the environment, with beehives and sustainable
practices in the vineyard and nonchemical pest management. But it also
tracks how we respect and care for our employees.” The second label is
Chateau de la Huste.

Chateau Gaby

Currently undergoing renovation, the winery expects more tours,
tastings and upgrades. Chateau Gaby is one of several wineries recently
purchased by Tom Sullivan, CEO of Toano, Virginia-based Lumber
Liquidators, and he kept the winery in the hands of 20-year veteran
winemaker/general manager Damien Landouar. Landouar explores

the variations of limestone on the estate, from softer to harder, as he
replants vineyard parcels. After harvest, he plows about 10 acres with
a horse. “When you work with a horse rather than a tractor, you clear
your mind and better feel the soil,” he says. Expect to see more Chateau
Gaby in the U.S., with the second label rebranded as Princess Gaby.

Chateau Fontenil

When Dany and Michel Rolland bought the chateau in 1986, they
upgraded the cellar and replanted part of the vineyard. The Fontenil
property contains five parcels with different orientations. “We wait to
pick each block until we find grapes that will yield good, sweet tannins
without adding any vegetal flavors to our wines,” says Dany Rolland.
“We want enough tannins to add complexity and aging capability.” After
hand-picking and sorting, she and her staff vinify the lots separately and
select for blending. The Fontenil second wine is Le Défi de Fontenil.
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Bordeaux

gr'eat agatn »

ILS SONT DISCRETS, VOUS NE VERREZ PAS LE STARS AND STRIPES
FLOTTER SUR LEURS CHATEAUX. GRACE A CES NEO-VIGNERONS
AMERICAINS INSTALLES A BORDEAUX, DES PROPRIETES RENAISSENT.
NOUS LES AVONS TOUS RENCONTRES.

PAR BEATRICE BRASSEUR
PHOTOS PATRICK CRONENBERGER (SAUF MENTIONS)
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De gauche a droite : Robert Dow, Colin Ferenbach, Tom Sullivan, Bob Wilmers, Stephen Adams et Barbara Banke.

Quatre acquisitions, quasi coup sur coup, au tournant de
2016 et par le méme investisseur, I'affaire n’est pas banale.
Qui achete ? Un Américain. Un self-made-man qui a fait
fortune dans le bois pour parquets (pas d’ironie, s'il vous
plait), ne connait ni la production ni le commerce du vin,
mais a des idées bien arrétées. Thomas Sullivan a fait une
entrée remarquée en achetant dans quatre appellations,
saint-émilion, fronsac, cOtes-de-castillon et bordeaux su-
périeur. Bonne occasion d’ouvrir les portes et les coeurs
de ses compatriotes américains qui, avant lui, ont fait leur
déclaration d’allégeance et d’amour a Bordeaux. Tous
hommes et femmes d’affaires fortunés qui n’ont pas be-
soin d'un vignoble pour devenir riches et ont vite compris
que pour gagner une petite fortune avec le vin, il valait
mieux commencer par en avoir une grande. La tentation
de la thébaide romantique chic au coeur des vignes a pu
leur traverser 'esprit. Ils admirent l'art de vivre a la fran-
¢aise, et tout d'abord le vin. Ce n’est pas une génuflexion
béate, ils veulent connaitre et comprendre. Plus ils s'ins-
truisent, dans les livres, dans les vignes et aupres de ceux
qui savent, plus ils se passionnent. Ils ont les moyens
de leurs grandes ambitions. Ils sont la pour longtemps.
Le premier d’entre eux, Clarence Dillon, tres francophile
arriere-grand-pere du prince Robert de Luxembourg, a fait
l'acquisition de Haut-Brion, mythique premier grand cru
classé, en 1935. Imaginons un instant le gouffre cultu-

rel qui devait séparer a 'époque le financier new-yorkais
des vignerons des Graves. Robert de Luxembourg voit les
choses autrement : « Je pense que les Bordelais ont appre-
cié qu'un homme qui connaissait, comprenait et aimait
leur culture achéte la propriété pour la perpétuer. » S'ils
ont I'habitude de gagner et de réussir dans ce qu’ils en-
treprennent, ces néo-vignerons américains n’arrivent pas
en conquérants. Ils ont conscience d’étre un maillon de
la chaine : le vignoble qu’ils possedent aujourd’hui sera
toujours la quand eux n'y seront plus. L'un des éléments
de la fascination de ces citoyens du Nouveau Monde est
drailleurs que leur vignoble existait parfois bien avant la
création de leur propre nation. Ce qui a le mérite de re-
mettre les pendules a 'heure et 'ego de méme. Ils sont
donc au service du vin. Lequel a des vertus pacificatrices
que Dominique de Villepin, alors ministre des Affaires
étrangeres et hote, avec son épouse, du diner de cloture
de I'Assemblée générale des Nations Unies en 2001, rap-
pela trés justement. « Aujourd’bui, certains voudraient
que des mondes s’opposent. Nous qui sommes attachés a
la tradition, qui connaissons la vraie langue du terroir,
avons conscience que la langue du bon vin ne connait
pas de frontieres. » Pour ce diner, il avait choisi haut-
bailly 1997 et précisé que la propriété appartenait a un
citoyen américain. CQFD. En sept portraits, voici un ins-
tantané des Américains de Bordeaux. M

SEPTEMBRE-OCTOBRE-NOVEMBRE 2017/ #09 [EN MAGNUM]

45



MATHIEU GARCON

pourquoi pas meilleur ?” Je voulais dire qu’il n'était pas question
de copier Bordeaux, mais de capturer la signature de la Sonoma,
les plus beaux terroirs de la planéte selon moi, avec les cépages
bordelais et en y apportant ma facon et mon style. J'ai identifié
105 micro-crus. Avec ¢a, on a fait La Muse (base merlot), La Joie
(base cabernet-sauvignon), Le Désir (base cabernet franc), ce sont
les vins du domaine Veérité, des “wines without compromise”, en
toute liberté. » Soit le terroir révélé au plus haut de ce qu’il appelle
les « droits du sol », sans suprématie de la technologie. Pierre Seil-
lan est le seul vigneron au monde a avoir obtenu sept fois 100
points par Robert Parker, pour les vins de Vérité. Mais ¢a il ne
vous le dit pas.

En 2003, les Jackson veulent ajouter un vignoble bordelais a leur
portfolio international et Seillan choisit Saint-Emilion. « On voulait
une propriété abordable et capable de produire, a terme, le meil-
leur de l'appellation, des vins de classe mondiale. Et les produire
avec Pierre et Monique » explique Barbara Banke. Lasségue est
parfaitement situé dans le prolongement de la cote Pavie, exposé
sud-sud-ouest, avec des vignes de 45 ans d’dge moyen ensoleil-
lées du matin au soir (d’ou 'embléme du domaine, un cadran
solaire, qui a inspiré I'étiquette). « En goiitant le millésime 1961,
on a été convaincu du potentiel », poursuit Barbara. La priorité :
« Remettre le vignoble en appétit des nutriments de la terre, viticul-
ture raisonnée, nouveau cuvier, nouveau chai » indique Pierre.
Comme dans la Sonoma, Pierre Seillan a identifié tous les micros-
crus de Lassegue, une dizaine sur 34 hectares plantés en merlot,
cabernet franc et cabernet-sauvignon. Le premier millésime de la
Jackson-Seillan team est le 2004. « Devenir I'associé de Jess n’a pas
changé nos rapports. Je n'ai jamais été un employé, j'ai toujours
eu un esprit d’entrepreneur et fait les choses comme si elles étaient
pour moi et méme encore mieux. L'avantage de travailler avec
les Américains, c’est “go to the point”, ¢a va vite. ['aime ¢a. En
France, on discutaille. »

Laventure continue sans Jess, décédé en 2011, portée par Barbara.
Les enfants des deux couples travaillent tous pour Jackson Family
Wines et Nicolas Seillan dirige Lassegue. « Nous voulons redevenir
grand cru classé lors du prochain classement de Saint-Emilion »,
annonce Barbara. Aujourd’hui, les premiers marchés de Lassegue
sont la Californie et New York, de 90 a 200 dollars sur table. « Je
suis contente de faire des vins de Bordeaux de grande classe et pas
hors de prix. » Comme il ne fait rien comme tout le monde, Pierre
Seillan trouve encore le temps, entre la Sonoma, Saint-Emilion et la
Toscane, de veiller sur son propre domaine, Bellevue-Seillan, dans
son berceau familial gersois, a Montestruc. Avec le méme principe
des droits du sol. Aux sens propre et figuré, bien sir.

CHATEAUX GABY, MOYA, DU PARC,
AUGUSTE - THOMAS SULLIVAN

Bordeaux sans la Place

D’origine irlandaise, natif de Boston et résident 4 Miami, Thomas
Sullivan, quinquagénaire doué pour les affaires, a acheté presque
coup sur coup fin 2016 quatre propriétés a Bordeaux : d’abord
Gaby, la piece maitresse (canon-fronsac), Moya, entierement bio
(castillon-cotes-de-bordeaux), acquis aupres du Canadien David
Curl, et Du Parc (saint-émilion grand cru), ex-propriété d’Alain
Raynaud, cenologue et président du Cercle des grands vins de
Bordeaux. Les trois pour un total estimé entre huit et douze mil-
lions d’euros. Et, quelques mois plus tard, Auguste, un bordeaux
supérieur cultivé en bio. Soit 61,5 hectares en tout et un poten-
tiel de 320 000 bouteilles. Gaby et Moya sont déja exportés aux
Etats-Unis, Du Parc et Auguste le seront bientot. Néo-propriétaire,
Tom Sullivan a créé dans la foulée, a Miami, sa propre société
d’'import-export et de distribution de vins, Wine Traders Inter-

Chéteau Gaby

national. Le catalogue sera constitué de vins de terroirs, issus de
propriétés de taille modeste respectueuses de 'environnement, et
compte déja ses crus bordelais et des vins californiens et argen-
tins. Sullivan déteste les intermédiaires, c’est le secret de sa réus-
site spectaculaire aux Etats-Unis.

Parti de rien, il a fait fortune dans le commerce du bois pour
parquets (Lumber liquidators, 400 magasins) puis de cuisines et
salles de bains (Cabinets to go, 50 magasins) en achetant direc-
tement aux producteurs et en revendant a des prix imbattables.
Nouveau venu dans le mondovino, il entend appliquer les mémes
recettes et se passer enticrement de la place de Bordeaux. Assuré-
ment culotté, il « aime les challenges » surtout quand ils ne doivent
rien au hasard et beaucoup a la stratégie : « Notre gamme va
du bordeaux supérieur au grand cru et comporte trois vins bio,
Moya, Gaby qui sera certifié en 2018 et Auguste, en conversion,
qui produira uniquement du vin rosé. Je veux mettre sur la carte
des restaurants américains de bons vins a moins de 100 dollars.
Ce qu'on y trouve aujourd’bui, c’est deux bordeaux pour trente
vins californiens. Et ils sont a plus de 700 dollars. Trop chers. Mes
chateaux, en plus, ont un nom qui se prononce facilement. C’est
important quand on passe la commande. » Le marché américain
constitue donc sa cible principale, suivi de la France, de I'Alle-
magne, «fan de bio », de la Belgique, du Japon. Ses hommes-clés a
Bordeaux : Damien Landouar, le directeur et cenologue de Gaby
depuis plus de vingt ans, Alain Raynaud pour Du Parc, Hubert de
Botiard pour Auguste.

A Gaby, Sullivan n’a rien de l'allure du businessman millionnaire.
Jean fatigué, pull bouloché, casquette vissée sur le crane, a la
cool... « Je reste rarement plusieurs jours au méme endroit, mais
ici, je peux passer facilement trois semaines. Je vais venir plus sou-
vent et peut-étre méme m’y installer, vu notre nouveau président »,
confie-t-il. Gaby sera donc sa base et le chateau XVIII® sera res-
tauré pour accueillir des hotes. « J'aime les maisons, c’est une de
mes faiblesses. » Dans 'une de ses demeures de Miami (un bijou
Art déco de 860 m? racheté a un prince saoudien), Barack Obama
est venu prononcer un discours sur I'écologie. Sullivan, qui fut
I'un des généreux soutiens du parti démocrate en 2012, est aussi
propriétaire de Proton, une société qui travaille sur le carburant
du futur, 'hydrogene issu des énergies solaires et €oliennes, ainsi
que sur les batteries capables de le stocker. Le soleil, le vent, le
vin, la tech, no limit pour Mr Sullivan.
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