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PROPRIÉTAIRE
 

 SUPERFICIE

SOLS

DENSITÉ DE PLANTATION

MOYENNE D’ÂGE DU VIGNOBLE

CULTURE

ENTRETIEN DES SOLS

CÉPAGES

RENDEMENT

VENDANGES

VINIFICATION

MACÉRATION POST FERMENTAIRE

TRANSFORMATION MALOLACTIQUE

ÉLEVAGE EN BARRIQUES

PRODUCTION

Tom Sullivan

16 hectares

Argilo-calcaires, argilo-silicieux

6600 pieds par hectare

 36 ans

Conversion agriculture biologique
taille méthode guyot mixte

Travail du sol. Désherbage mécanique 

80% Merlot, 10% Cabernet Franc, 
10% Cabernet Sauvignon

35-40 hl/ ha

Manuelles en cagette. 
Tri de la vendange à la parcelle et au chai 

Parcellaire. Macération pré-fermentaire à froid. 
Vinification en cuves ciment et en cuves
bois avec pigeage

2 à 5 jours

40% en barriques de chêne neuves
 
18 à 24 mois en fûts de chêne français
 
80 000 bouteilles


